
DOMA INE GRAND ROCHE

P R E P A R E R  L E S  F Ê T E S

Avec l 'automne qui  arr ive ,  i l  faut  dé jà  penser  à

préparer  la  f in  de  l 'année.  Dans quelques

semaines ,  ce  sera  dé jà  la  course  aux cadeaux. . .

Alors ,  n 'hési tez  pas  à  ant ic iper  vos  commandes ,

nous ferons au mieux pour vous  sat isfa ire !

L A  F E R M E N T A T I O N
A L C O O L I Q U E

Le sucre  contenu dans le  jus  de  rais in  pressé  va

naturel lement  amorcer  sa  fermentat ion au contact

de la  levure indigène existant  à  la  surface  de  la

peau.  La  fermentat ion dégage de  la  chaleur .  Afin

de préserver  la  fraîcheur du vin,  i l  est

indispensable  de  maîtr iser  sa  température  à  l 'a ide

d 'un système de refroidissement  des  cuves .

Ic i ,  de  l 'eau froide  c ircule  dans un "drapeau"  f ixé

au centre  de  la  cuve.

P O I N T  S U R  L E S
V E N D A N G E S  2 0 1 9

Les  vendanges  2019 se  sont  déroulées  sous  le  beau

temps à  l ' image de  l 'é té  que nous avons vécu.  Les

rais ins  étaient  beaux et  en nombre mais  peu de

jus ,  conséquence de  la  sécheresse  et  des  périodes

de canicule  que nous avons tous  vécus .  On dit  que

les  mi l lés imes en "9" ,  ont  quelque chose  de

part icul ier . . .  Cela  se  vérif iera  bientôt  dans  le

verre !  
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